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Pakkumise „Eelläbirääkimistega pakkumise korras  Hugo Treffneri Gümnaasiumi sööklaruumide kasutusse andmine“

PAKKUMISTE HINDAMISE TABEL

	Pakkuja
	Toidutorn AS
	Baltic Restaurants Estonia AS
	Virumaa Suurköök OÜ

	Järjepideva toitlustuskogemuse kestus (max 10 p)

(2-6 a annab 5 p,  7+ annab 10 p)
	10
	10
	10

	Lepingupartnerite arvamused (max 10)

(negatiivne-laitev (neg. vastus 3 küsimusele ja rohkem) 0 p, osaliselt negatiivne (neg. vastus 1-2 küsimusele) 3 p, neutraalne 5 p, positiivne-kiitev 10 p)
	10
	5
	5

	Valmistusköögi põhimõttel koolitoitlustamise kogemuse kestus (max 10 p)

(2-5 a – 2 p, 6-9 a – 5 p, 10+ a – 10 p)
	10
	10
	10

	Menüü vastavus õigusaktides koolilõunale ja -einele esitatud nõuetele (max 20)

(menüü vajab osalist ümbertegemist, et kõigile nõuetele vastata - 5 p, paar kergesti kõrvaldatavat puudust - 10 p, üksikud väheolulised ebatäpsused – 15 p, vastab nõuetele – 20 p)
	20
	20
	10

	Menüü mitmekülgsus nädala kohta (max 15 p) (koostisosade ja roogade osas: üksluine 0 p, vahelduv, kuid 1-2 peamisest koostisosast – 5 p, vahelduv, 3+ peamisest koostisosast – 10 p, väga mitmekülgne, igal päeval erinev põhikoostisosa  – 15 p)
	15
	15
	10

	Menüüs ette nähtud toidu valmistamise viis  (hinnatakse eeldusel kui valmistamisviisid on esitatud iga toidu ja päeva kohta, kui valmistamisviisid on esitamata v esitatud osaliselt -  punkte ei anta) (max 15 p)

(esitamata v osaliselt esitatud  valmistusviisid – 0 p, vähetervislik valmistusviis – 5 p,  enam vähem tervislik (üksikud puudused) valmistusviis – 10 p, tervislik valmistusviis  – 15 p)
	10
	15
	0

	Toidu valmistamisel  kasutatavad toorained nädala kohta (max 15 p)

(palju (5 ja rohkem nädalas)  poolfabrikaate – 0 p, piisavalt poolfabrikaate (2 kuni 4) – 5 p, kasutatakse ühte poolfabrikaati nädalas – 10 p,  poolfabrikaate pole, toit valmistatakse  algtoorainest – 15 p) 


	5
	5
	5

	Üldmulje (korrektsus, pakkumisele esitatud nõuetest kinnipidamine (max 5 p)

(kesine – 0 p, hea – 2 p, väga hea – 5 p)
	5
	5
	2

	Kokku
	85
	85
	52


Toidutorn:

puudused:  Üldmulje (korrektsus, pakkumisele esitatud nõuetest kinnipidamine) – tiitelleht puudu, leheküljed nummerdatud osaliselt. 

Toitude valmistamisviisid esitatud osaliselt (esitamata mõned toitude valmistamisviisid, esitatud toitude valmistusviise, mida pole menüüs kirjeldatud), esitatud valmistamise viisid segamini, puudub loogiline ülesehitus. Kuna enamus valmistamise viise oli siiski esitatud ja puudusid mõnede üksikute toitude valmistamise viisid otsustas komisjon siiski hinnata valmistamisviise, andes 10 punkti ja lugedes valmistamisviisid enam-vähem tervislikuks, kuna kõiki valmistusviise ei olnud võimalik hinnata, loeti esitamata valmistamise viisid vähetervislikuks. 

Toidu valmistamisel kasutati toorainena palju poolfabrikaate: puljongikuubikud, puljongipulber, maisikonserv, ananassikonserv, konservhernes, konservkurk marinaadiga, st mõlemas koolilõuna nädala menüüs kasutati rohkem kui kolme poolfabrikaati, st kahe nädala menüüs kokku 9 poolfabrikaati.  Taimetoidumenüüs kasutati nelja poolfabrikaati nädalas, kusjuures ühel päeval (esmaspäeval) kolme poolfabrikaati. Gümnaasiumiastme noormeeste menüüs kolmel järjestikusel päeval üks toorsalat. 
positiivne: Iga päev valikus 2 toorsalatit, menüü väga mitmekülgne ja vastab õigusaktides koolilõunale esitatud nõuetele, ettevõte omab pikaajalist koolitoitlustamise kogemust.
Miina Härma Gümnaasiumi poolt antud arvamuse AS-i Toidutorn kohta hindas komisjon neutraalseks, Hugo Treffneri Gümnaasiumi poolt antud arvamuse hindas komisjon positiivseks.
Baltic Restaurants Estonia AS: 

puudused:  Toidu valmistamisel kasutati toorainena mitmeid poolfabrikaate: suitsupeekon, marineeritud kurk, konservananass, st ühes nädalas (I nädala koolilõuna menüüs) kasutati toidu valmistamisel kolme poolfabrikaati ja teise nädala koolilõuna menüüs kasutati 4 poolfabrikaati.   

positiivne: Üldmulje korrektne ja vastab pakkumuses nõutule. Iga päev valikus 2 toorsalatit ja põhiroa lisandit (nt. kas riis või tatar või kartul ja makaron). Menüü väga mitmekülgne ja vastab õigusaktides koolilõunale esitatud nõuetele. 

Tartu Kesklinna Kooli ja Rapla Vesiroosi Gümnaasiumi poolt antud arvamused Baltic Restaurants Estonia AS kohta hindas komisjon neutraalseteks.

Virumaa Suurköök OÜ: 

puudused:  Üldmulje (korrektsus, pakkumisele esitatud nõuetest kinnipidamine) – pakkumuse lehed lahtised-köitmata. 

Tingimuste kohaselt tuli välja tuua toidu valmistamiseks vajalike toiduainete loetelu ja valmistamisviisi kirjeldus iga päeva kohta eraldi. Toitude valmistamisel kasutatavad toorained on pakkumuses välja toodud üksnes osaliselt (st kõiki tooraine komponente pole nimetatud), samuti on  valmistamisviisid esitatud osaliselt (gümnaasiumiastme noormeeste ja taimetoidu menüü osas valmistamisviisid täielikult esitamata), koolilõuna menüü kohta esitatud valmistamisviisid liiga üldsõnalised, nt frikadellisupi ja koduse seljanka  puhul  puudu kirjeldused, kuidas suppe valmistatakse (kirjeldus: keetmise teel on liiga üldsõnaline). Frikadelli supi puhul puudu kirjeldus, missuguseid köögivilju lisatakse, seljanka puhul puudu kirjeldus, kas supis kasutatav liha on külmutatud v jahutatud, millist lihasaadust kasutatakse ja mida peale liha veel seljanka valmistamiseks toorainena kasutatakse, kas kasutatakse puljongipulbrit v mitte jne. Lõhe-riisisupp, puudu kirjeldus, mida lisatakse supi sisse peale lõhekuubikute (kirjeldus, et toit valmib keetmise teel on liiga üldsõnaline). Menüü liialt ühekülgne, toorsalatina menüüs ainult üks salat: värske-kapsa-porgandi-õunasalat,  ühel nädalal puudub toit kalast (nii põhilõuna menüüs kui ka gümnaasiumiastme noormeeste menüüs). Gümnaasiumiastme noormeeste menüüs põhitoiduna sardell.
Toidu valmistamisel kasutati toorainena mitmeid poolfabrikaate: sardell, vorst, frikadellid. 

Positiivne: ettevõte omab pikaajalist koolitoitlustamise kogemust.

Rakvere Linna Algkooli ja Rakvere Põhikooli poolt antud arvamused Virumaa Suurköök OÜ kohta hindas komisjon neutraalseteks.

